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Riickblick Weintaufe 2010

Lob vom Taufpaten Wolfgang Ambros

Am 25. November fand in unserem Weinkeller die
traditionelle Weintaufe statt. Obwohl ausnahmsweise

nicht am 11.11., besuchten uns trotzdem zahlreiche

Stammgiste. Neben Weinpfarrer Denk und Pater Udo Unsere Fasser der letzten Taufweine

Fischer waren diesmal wieder Bezirkshauptmann Dr.
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Nikisch und die Biirgermeister von Paudorf und Furth

dabei.

Aber was wire eine Weintaufe ohne einen Weintauf-
paten. Der Star des Abends war natiirlich Wolfgang
Ambros. Er lobte den Wein vom Gottweiger Berg, war
auch vom Gelben Muskteller sehr angetan, aber am
besten schmeckte ihm natiirlich der Taufwein. "In Vino
Veritas". Dieser ist gleichzeitig auch unser wichtigster

Wein, unser Griiner Veltliner Frauengrund 2010.

Sepp und Josef Dockner sprachen noch ein paar Wor-
te iber den diesjihrigen Taufwein, dann fithrte Wein-
pfarrer Denk mit weiteren Weinproben gemiitlich
durch den Abend: Gelber Muskateller Eisfeld 2010,
Sauvignon Blanc Kleingebirge 2010 und Riesling
Antonius 2010 sowie von der Domine Baron Gey-
miller der Griine Veltliner Lusthausberg und der Rot-

wein "Cuvee Baron G".

Nach der Verkostung ging es ins Heurigenlokal, wo uns
Gudrun Martini-Gansln servierte. Die Wachau-Combo
sorgte bis spit in die Nacht fur tolle Stimmung und
sogar Wolfgang Ambros griff mehrmals zum Mikrofon.

Es war wieder ein sehr gelungener Abend.

Fotos und Videos zum Abend gibt es auf unserer home-

page zu sehen: www.dockner.at

Wolfgang Ambros spricht itber den Taufwe

Erste Kostprobe des neuen Taufweines
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Unser neuer Jahrgang 2010

Allgemein kann man sagen, dass der Jahrgang 2010 sicherlich sehr elegante
Weissweine hervorgebracht hat: typisch 6sterreichisch, weniger Alkohol, etwas

hoherer Sauregehalt, aber dadurch sehr frisch und trinkanimierend.

Griiner Veltliner
Kremstal DAC
Frauengrund 2010

Der bekannteste Wein
des Hauses, ein klassi-
scher Grimner Veltliner
aus unserer wichtigsten
Veltliner-Lage ~ Frauen-
grund, fungierte auch
gleichzeitig als Taufwein
bei unserer letzten Wein-
taufe. Taufpate des Jahr-
gangs 2010 war niemand
geringerer als Wolfgang
Ambros, einer der besten
Musiker den unser Land
je hervorgebracht hat. Er
gab dem Wein den klin-
genden Namen: "In Vino
Veritas" (Im Wein liegt die
Wahrheit).
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Griiner Veltliner
Kremstal DAC
Oberfeld 2010

Eine der bekanntesten
und besten Veltliner-
Lagen am Gottweiger
Berg ist die Riede Ober-
feld. Michtige Lossbo-
den sind hier vorher-
schend. In der Nase
intensive, typische Velt-
liner-Aromatik:  zarte
Apfelfrucht, feine Kriu-
terwiirze und etwas Blu-
tenhonig.

Am Gaumen eleganter
Korper, pfeffrig, gut
integrierte Siure, und
schoner  mineralischer
Abgang.

Gelber Muskateller
Eisfeld 2010

Typischer Gelber Muska-
teller aus der Riede Eis-
feld. In der Nase intensive
Duftnoten nach frischen
Muskateller-Trauben und
etwas Holunderbliiten. Am
Gaumen saftige Frucht,
stoffig, zugleich elegant
und sehr komplex. Leben-
dig und frisch im Nachhall
mit schénem Saurespiel.
Ein Gelber Muskateller wie
aus dem Bilderbuch.

Sauvignon Blanc
Kleingebirge 2010

Ein klassischer und fein-
fruchtiger ~ Sauvignon
Blanc aus unserer Riede
Kleingebirge. Schiefer-
béden sind hier vorher-
schend. Ideal fir die
Sorte Sauvignon Blanc.
In der Nase typische
Primarfrucht nach Sta-
chelbeeren, Holunder-
bliiten und auch zarte
Duftnoten nach gelben
Paprika. Am Gaumen
lebendig, frisch, scho-
nes Siurespiel und sehr
trinkanimierend.
Elegante  Fruchtsiifle,
und leicht mineralisch
im Nachhall.

Riesling
Kremstal DAC
Antonius 2010

Der meistverkauftes-
te und somit wichtigste
Riesling des Hauses. Die
Trauben stammen aus
einer Selektion mehre-
rer Rieden der Grofllage
Gottweiger Berg. In der
Nase typische Primar-
frucht nach Bliiten und
Steinobst. Sehr einladen-
des Bukett. Am Gaumen
stoffig, saftige Frucht
nach reifen Weingarten-
Pfirsichen und leicht exo-
tische Anklange. Frische,
lebendige Siure und da-
durch schéner, trinkani-
mierender Stil. Ein echter
Riesling-Klassiker.
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Riesling
Kremstal DAC
Gottschelle 2010

Die Trauben stammen aus
der Further Toplage Gott-
schelle, welche eine der
bekanntesten und besten
Lagen im stidlichen Krems-
tal ist. In der Nase reife
Steinobstfrucht und feiner
Bliitenhonig, dahinter zarte
mineralische Nuancen.

Am Gaumen volle, saftige
Steinobstfrucht. Schmelzig
im Abgang, sehr intensiv
und langanhaltend. Ist be-
reits gut antrinkbar, hat
aber auch noch tolles Ent-
wicklungspotential. ~ Ein
Riesling - Prachtexemplar.
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Neubau Weinverkostungszentrum

Baubeginn: Frithjahr 2011 Planung:
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8-gangiges Weindegustationsmenii

Wir laden Sie wieder ein zu unserem traditionellen
Weindegustationsmenii:

08.04.2011 und 09.04.2011
15.04.2011 und 16.04.2011

Bitte um telefonische Voranmeldung: 02736/7262
oder E-Mail an: winzerhof@dockner.at

Preis: 62,00 Euro/Person
inkl. Weinbegleitung, Wasser, Schnaps und Kaffee

Termine

Nachster Heurigentermin: 2. Mirz 2011 - 20. Marz 2011

Offnungszeiten: MITTWOCH - FREITAG ab 15.00 Uhr
SAMSTAG, SONN- und FEIERTAG ab 10.00 Uhr

Gudrun wird Sie verwéhnen

Aperitif: DOCK: Rosé Sparkling oder DOCK: White Sparkling
Gefliigelleberparfait im Walnusskernmantel mit Feldsalat
und gebratenen Apfelspalten

Traminer Auslese 2008

Birlauchcremesuppe mit getoastetem Weif3brot und Pesto
Gruner Veltliner Kremstal DAC "Frauengrund" 2010

Griiner Veltliner Kremstal DAC "Oberfeld" 2010

Garnelen in Kartoffelspagetti mit Tomatenvinaigrette
Riesling Kremstal DAC "Antonius" 2010

Riesling Kremstal DAC "Gottschelle" 2010
Puten-Paprikarollchen mit Krautersauce und Wildreis
Sauvignon Blanc "Kleingebirge" 2010

Gelber Muskateller "Eisfeld" 2010

Fruchtsorbet

Kellerrunde mit 2 Uberraschungsweinen

Geschmortes Rinderniisschen mit Kartoffelauflauf und
Zuckererbsen-Mais

Sacra 2008

Haselnussauflauf mit frischen Friichten, Eis und Kirschen-
roster

Pinot Noir Reserve 2007

Blitterteigtaschen mit Kisefiillung

Zweigelt / St. Laurent Eiswein 2006

ABSENDER

Winzerhof Fam. Dockner GmbH
Ortsstrafle 30

A-3508 Hobenbach

Tel: 02736 /7262
winzerhof@dockner.at

www.dockner.at

Photos, Layout: www.pov.at



